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»Deutsche Eiche« Galabuffet

Warm

Kraftbriithe von frischen Strauchtomaten mit Pistazienklofichen

Zarte Lammrucken mit einer Krauterkruste
leichte Rotweinsauce und gebratene Austernpilze sowie Champignons
Butterspatzle

Medaillons vom frischen Welsfilet mit Kerbelsahnesauce
Paprika- und Zucchinigemuse
Basmatireis

Kalt

»Worspeisen Festival«

Spargelschinkenmroéllchen
Géanseleberterrine mit einem Kern von Pflaumen
Sticks von frischen Gemusesorten dazu Dipsaucen
Tomatenscheiben und Mozzarella nappiert von Balsamicodressing
Hausgemachte Geflluigelsuilze an Blattsalaten und Sauce Cumberland
Rehriicken rosa gebraten mit Waldpilzparfait und Preiselbeerbirnen garniert

Rostbeescheiben am Knochen aufgebaut mit Remouladen- und Tatarensauce

»Griufde aus dem Fischernetz«

Frischer im ganzen pochierter norgweischer Wildlachs

Variation von verschiedenen Fischsorten wie
Heilbutt, Krabben, Aal, Baby-Hummer und Forellen

Kompositionen aus Waldorf-, Hirten- und Shrimpssalat
Eisberg- Feld- und Gurkensalat mit verschiedenen Dressings
Auswahl von erlesenen europaischen Kasesorten auf dem Holzbrett

Wagenrad verschiedener Brotchensorten, Vollkornbrot und Baguette
Rollchen von Salz- und Sauerrahmbutter sowie Krauterbutterrosetten

Dessert
Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce
Cocoscreme in der Schokoladentrane
Fruchtparfait von frischen Fruichten garniert

Crépe Suzette

37,00 Euro pro Person

Drei Sterne der Gemutlichkeit ...



